
INVOLTINO DI BRANZINO E GAMBERI 
CON CREMA DI CECI E VERDURINE AL BURRO

PRIMI PIATTI 

TORTELLI RIPIENI DI MELANZANE 
CON POMODORINO FRESCO E BURRATA DI BUFALA

18€

WOK: NOODLES TAIWANESI CON GAMBERI, CALAMARI, VERDURE
CROCCANTI,FUNGHI SHITAKE E SALSA ORIENTALE 18€
(1,2,3,5,6,7,8,9,12,14)

RISOTTO ALLO ZAFFERANO 
CON FUNGHI FINFERLI FRESCHI
(1,2,3,12)

(1,2,3,9,12,14)

TAGLIOLINI ALL’UOVO CON RAGÙ DI MARE,
PREPARATO CON PESCE E CROSTACEI,
LEGGERMENTE LEGATO CON POMODORO  ED ERBE AROMATICHE
(1,2,3,5,8,9,12,14)

(1,2,3,9,12,14)

16€

18€

18€

ANTIPASTI 

14€
(1,2,5,9)

(1) Arachidi e derivati
(2) Frutta a guscio
(3) Latte e derivati
(4) Molluschi
(5) Pesce
(6) Sesamo
(7) Soia

(8) Crostacei
(9) Glutine
(10) Lupini
(11) Senape
(12) Sedano
(13) Anidride, solforosa e solfiti 
(14) Uova e derivati 

Pane e coperto: €3 - Acqua: Panna/S.Pellegrino 0.75 €4 - Caffè: €2

Si avvisa la gentile clientela che le indicazioni degli ingredienti riguardano solo i 14
allergeni indicati nell‘allegato 2 del Regolamento UE n. 1169/2011. Per qualsiasi
intolleranza o allergia rispetto ad altri ingredienti, siete pregati di comunicarla
espressamente. In caso di mancato reperimento sul mercato del prodotto fresco, si
utilizza dell‘ottimo congelato. I prezzi si intendono inclusi di IVA 10%. 

FOCACCIA LIEVITO MADRE CON POLPO,
POMODORO E BURRATA AFFUMICATA
(1,2,3,5,9)

18€

SANDWICH CON BLACK ANGUS AFFUMICATO,
FORMAGGIO BRANZI, CREMA DI RUCOLA E MANDORLE  
(1,2,3,6,9)

14€

14€DEGUSTAZIONE DI  FORMAGGI CON MARMELLATA ,
MIELE E NOCI
(1,2,3,)

FIORI DI ZUCCA  RIPIENI DI RICOTTA GRATINATI IN FORNO,
CREMA DI PISELLI, FAVE E PECORINO
(1,2,3,14)

14€

PIETANZE

22€

25€FILETTO DI MANZO ALLA PIASTRA
CON PATATINE FRITTE
(1,2)

BACCALA MANTECATO ALLA VICENTINA 
CON CROSTONE DI POLENTA E MUGNOLI SPADELLATI
(1,2,3,5)

20€
PARMIGIANA DI MELANZANE
CON MOZZARELLA DI BUFALA
(1,2,3)

25€

25€

(1,2,6,9,11,13,14)

(1,2,3,5,8)

TACOS CROCCANTE DI MAIS CON CREMA DI AVOCADO,
TARTARE DI SALMONE E CIPOLLA FRITTA

PROSCIUTTO DI PARMA STAGIONATO 24 MESI
SERVITO CON TIGELLE 14€
(1,2,3,6,9,14)

GNOCCHI DI PATATE E SPINACI FATTI IN CASA, 
AL RAGÙ DI CERVO E GEL DI MIRTILLI SELVATICI 

TARTARE DI FASSONA CONDITA ALLA
FRANCESE CON RÖSTI DI PATATE 
E CRACKERS FATTI IN CASA



FIRST COURSES

18€

18€
(1,2.3,,5,6,7,8,9,12,14)

16€

18€

18€

APPETIZERS

14€

(1) Peanuts and derived products
(2) Nuts
(3) Milk and dairy products
(4) Mollusks
(5) Fish
(6) Sesame
(7) Soy

(8) Crustaceans
(9) Gluten
(10) Lupins
(11) Mustard
(12) Celery
(13) Sulphur dioxide and sulphites
(14) Eggs and egg products

Bread and cover charge: €3 - Water: Panna/S.Pellegrino 0.75 €4 - Coffee: €2

Customers are kindly advised that the listed ingredients refer only to the 14 allergens specified in
Annex II of EU Regulation No. 1169/2011. For any intolerance or allergy to other ingredients,
please inform us explicitly. In case of unavailability of fresh products on the market, high-quality
frozen items will be used. Prices include 10% VAT.

18€

14€

14€

14€

CHEESE BOARD WITH JAM, HONEY, AND WALNUTS 14€

MAIN COURSES

22€

25€GRILLED BEEF FILLET WITH FRENCH FRIES
(1,2)

20€
EGGPLANT PARMESAN 
WITH BUFFALO MOZZARELLA
(1,2,3)

25€

25€

(1,2,3)

(1,2,3,6,9)

(1,2,3,9)

(1,2,13)

SOURDOUGH FOCACCIA TOPPED WITH OCTOPUS,
TOMATO AND SMOKED BURRATA CHEESE
(1,2,3,5,9)

(1,2,3,12)

(1,2,3,9,12,14)

VICENZA-STYLE  COD MANTECATO, 
CRISP POLENTA CROSTINI  
AND SAUTÉED BROCCOLI GREENS

(1,2,5,9)

(1,2,3,14)

RICOTTA-STUFFED ZUCCHINI BLOSSOMS, OVEN-GRATINATED,
WITH PEA CREAM, BROAD BEANS AND PECORINO

FASSONA BEEF TARTARE SEASONED FRENCH-STYLE
WITH POTATO RÖSTI AND HOMEMADE CRACKERS.

SEA BASS AND PRAWN ROLL WITH CHICKPEA
CREAM AND BUTTERED GARDEN VEGETABLES

CRISPY CORN TACO WITH AVOCADO CREAM, SALMON
TARTARE, AND CRISPY FRIED ONION

(1,2,3,9,12,14)

(1,2,3,4,5,8,9,12,14)

(1,2,3,5,8)

(1,2,3,5)

TORTELLI STUFFED WITH EGGPLANT
WITH FRESH CHERRY TOMATOES AND BUFFALO BURRATA

FRESH PASTA TAGLIOLINI SERVED WITH A SEAFOOD RAGÙ,
MADE WITH A MIX OF FISH AND SHELLFISH, LIGHTLY
COOKED WITH TOMATO AND HERBS.

WOK-FRIED TAIWANESE NOODLES WITH SHRIMP, SQUID,
CRUNCHY VEGETABLES, SHITAKE  AND ORIENTAL SAUCE

POTATO AND SPINAHC HOMEMADE GNOCCHI
WITH VENISON RAGÙ AND BLUEBERRY GEL.

SMOKED BLACK ANGUS SANDWICH
WITH BRANZI CHEESE, ROCKET AND ALMOND CREAM

24-MONTH AGED PARMA HAM
SERVED WITH TRADITIONAL ITALIAN FLATBREADS TIGELLE

SAFFRON RISOTTO
WITH FRESH CHANTERELLE MUSHROOMS.


